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LES OBJECTIFS DE UEVENEMENT :

v" Réunir les acheteurs et les fournisseurs inscrits sur la
plateforme Agrilocal86 : susciter les échanges,
améliorer la connaissance entre les différents acteurs,

v' Pour les fournisseurs : se faire connaitre, présenter
leurs produits, les proposer a la dégustation, rencontrer
les acheteurs et mieux cerner leurs besoins,

v’ Pour les acheteurs : découvrir de nouveaux fournisseurs
ou échanger avec les fournisseurs connus, mieux
connaitre leurs contraintes, échanger avec d’autres
acheteurs,

v Présenter la plateforme a de nouveaux acheteurs
potentiels

v’ Communiquer sur les événements de lannée, les
actions proposées, faire le bilan depuis le lancement de
la plateforme.
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Le 5eme FORUM AGRILOCALS®6 a lieu cette année sur la
commune de Saint-Benoit, inscrite sur Agrilocal86
depuis 2017, regroupant 4 restaurations collectives (3
écoles et 1 creche) soit au total plus de 500 repas servis
par jour.

Les participants pourront y découvrir:

v 24 STANDS FOURNISSEURS : producteurs, artisans, entreprises
locales qui...

* Fournissent les collectivités inscrites ou qui souhaitent
développer leur activité sur la plateforme,

* Présentent leurs produits ou leurs projets,

* Font découvrir et/ou déguster leurs produits

 Communiquent sur leur métier, leurs techniques de
production et de transformation.

v" Un stand Agrilocal86
v Un stand Vienne Agro-bio
v’ Un stand présentant la filiere chanvre tenu par Grand Poitiers
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5eme FORUM AGRILOCALS86
24 FOURNISSEURS PRESENTS :

* La ferme de Blas’Lait - Saint-Martin-La-Pallu- Viande de veau, produits laitiers
* Ecolience — Genouillé- Pates, graines, huile, farine, Ilégumineuses, biscuits
* Fromagerie Petit-Signe — Senillé-Saint-Sauveur - Fromages lait de vache et chévre
* Broutilles — Poitiers- Graines germées et fleurs

* SARL Gargouil — Charroux- Jus de fruits, fruits

* Fiorella — Fontaine-le-Comte - Pates

* Les Vergers de Chézeau — Roches-Prémarie-Andillé - Fruits et jus de fruits
* Le Pré Joly - Saint-Gervais-les-Trois-Clochers - Produits laitiers et fromage
* Le Domaine de la Roussille - Neuville-de-Poitou- Raisin, jus de fruits, vin

* La Ferme du Maras - Chauvigny- Fromages de chévre et produits laitiers

* Earl Lidon - Chauvigny - Huile de Colza et tournesol

* Les douceurs gourmandes - Yversay- Broyés du Poitou artisanaux

* La Fabric’ d’Alice - Senillé-Saint-Sauveur- Pates séches

* La Ferme de la Quinatiére - Bouresse- Plantes aromatiques

* Les Chauveaux - Chatellerault- Viande de porc, saucisses et charcuterie

* Jérémie Couty - Nueil-sous-Faye- Tomates

* La ferme de Villebure - Senillé-Saint-Sauveur- Fruits et légumes

» 0 bon blé — Champigny en Rochereau- Pates séches

* EARL de la Croisette - Civaux-Légumes secs et graines

* Tapero - Poitiers - Traiteur

* SCEA de Filsoie -Senillé-Saint-Sauveur- Pois chiches

* Loeul-Piriot — Thouars - Viande et saucisses de lapin

* La ferme de la Reversaie — Romagne - Fromages de chevre

* La ferme des Petits Partenais - Archigny- Viande et saucisses de volaille

PRODUITS PROPOSES A LA DEGUSTATION SUR LES STANDS
Tartinades, rillettes, desserts laitiers, fromages, jus et pétillant de fruits, biscuits, graines , fleurs comestibles.

Bouchées réalisées par I’Association Solidarité Environnement Insertion de Saint-Sauvant.
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ACHETEURS PRESENTS :

Des communes, établissements scolaires,
établissements médico-sociaux, structures
d’aide alimentaire, restaurations privées dont:

Les communes de Brux, Romagne, Neuville-de-Poitou,
Poitiers, Boivre-la-Vallée, Montamisé, Marcay,
Chatellerault,
les colleges de la Vienne,
le lycée Nelson Mandela,

les EHPAD de Pleumartin, Saint-Benoit, Fontaine-le-
Comte, Valence-en-Poitou
le Centre Hospitalier Universitaire de Poitiers
API Restauration, Clémence & Antonin, le Domaine de
Roiffé ...
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AGRILOCALS86
son fonctionnement

QU'EST-CE-QUE C'EST ?

Agrilocal86 est une plateforme virtuelle de mise en relation simple, gratuite et immédiate
entre les acheteurs publics de la restauration collective (colleges, écoles primaires, maisons
de retraite, lycées, etc.) et des fournisseurs locaux (producteurs agricoles, artisans, etc.), sans
intermédiaire.

Agrilocal86 est la seule plateforme au niveau national permettant un respect rigoureux

des regles de la commande publique et se veut un outil au service des territoires, s'appuyant
sur quatre compétences dévolues aux Départements : social, éducation, tourisme et solidarité
territoriale.

Agrilocal86, c'est :

Une excellente ergonomie pour permettre une utilisation aisée, et un acces simple et
efficace a la commande publique pour les producteurs locaux,

Trois formes de marchés possibles pour une planification des commandes (trois modules
développés : gré a gré, marché a bons de commandes, accord cadre),

Un module de gestion des commandes (bons de commandes, factures).

COMMENT CA MARCHE ?

En quelques clics, I'acheteur accéde a I'offre de son territoire et visualise immédiatement des
producteurs potentiels, sur un périmétre qu'il a lui-méme établi (rayon de 30, 60, 100 km,
etc.). Chaque producteur dispose également d’une page personnelle afin de mettre en valeur
ses produits et son entreprise.
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Le gestionnaire du La plate-forrne Agrilocal Les fournisseurs ont la Une fois le délai de
restaurant scolaire engage génere automatiquernent possibilité de répondre consultation achevé, le
une consultation en cette information aux instantanérnent par mail, gestionnaire cornrmande via
défirissant ses critéres fournisseurs susceptibles sms ou fax. la plate-forrme ses produits
d'achat. de répordre 2 ses besoins directernent auprés des
et ernet un avis de publicité producteurs.
en ligre.
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Ses resultats depuis
son lancement

le 16" janvier 2017

Résultats depuis 2017 dans la Vienne
Un chiffre d’affaires de plus de 2,5 VI d’€ depuis 2017,

dont 520 000 € en 2023 ( 22% de bio)

Plus de 500 produits

149 aCheteurS inSCI‘itS dont 31 référencés sur la p|ateforme .
colleges, 37 co,m.mune.s,7 ch.ees, viande, fruits, légumes,
25 structures d’aide alimentaire,

produits laitiers, épicerie salée
ou sucrée, boissons, ...

9 EHPAD...

205 fournisseurs inscrits

141 agriculteurs (57 en bio), 19 Plus de 18 000 consultations
artisans, 8 entreprises locales... ,
lancées sur la plateforme,

Plus de 700 tonnes de
produits alimentaires locaux
commercialisés.
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CONTACTS

DEPARTEMENT DE LA VIENNE

Presse : Agrilocal86 :
Audrey VOISIN Magali BREGOIN
Tél. : 06 42 97 26 48 Tél. : 06 60 61 47 23
avoisin@departement86.fr mbregoin@departement86.fr

UIT COURT EN RESTAURATION COLLECTIVE
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http://www.agrilocal86.fr/

